
D E S E M B R O O D  

Olijfolie | tapenade | roomboter

G E G R I L D E  P A P R I K A S O E P  

Mascarpone | oregano | hazelnoten

S A S H I M I  Z A L M  

Appel | guacamole crème | zeewier kaviaar | kappertjes

G E M A R I N E E R D E  R O D E  B I E T  

Geitenkaas ijs | krokante quinoa | balsamico stroop |

chips pastinaak

D U M P L I N G S  
Pulled pork | kroepoek | sojasaus | bosui | chili

S P I C Y  A U B E R G I N E  

Rijst | bosui | gebakken ui | chili

O S S O B U C O  
Kalfssukade | eigen jus | saffraan risotto | ratatouille 

G E G R A T I N E E R D E  T O R T E L O N E  

Parmezaanse kaas | gegrilde groenten | bechamel | basilicum 

Voorgerechten

T H A I S E  S T E A K  T A R T A A R  

Wasabi crème | tempura | specerijen marinade 

G R A V E D  L A C H S  V A N  W O R T E L  

Mosterd dille dressing | aardappel kaantjes | salsa

Chef-kok Ronald Hansman en zijn keukenbrigade hebben voor u smaakvolle gerechten op de kaart gezet. 
Heeft u voedingswensen? Laat het ons weten. Wij adviseren u graag! 

=  v e g e t a r i s c h =  v e g a n

Hoofdgerechten

Z E E B A A R S F I L E T  

Dille roomsaus | aardappelgratin | ratatouille 

K A B E L J A U W F I L E T  

Citroen beurre blanc | aardappelgratin | witlof

G E G R I L D E  D I K K E  L E N D E  

Sous vide | rode port | aardappelgratin | witlof

Nagerechten
P A V L O V A  |  
L i m o e n  c u s t a r d  |  b l a d e r d e e g  |  a a r d b e i

M I S O  K A R A M E L  M O U S S E  
Pure chocolade | pretzel | ananas 

C R È M E  C A T A L A N A  

Kaneelijs | cantuccini 


