
                                                                                     
 

                                                                                                                 

 

Al onze gerechten worden uitsluitend bereid met biologische producten, hiermee willen wij 

graag bijdragen aan een duurzaam milieu. 

 
KOUDE VOORGERECHTEN 

 
Gemarineerde tonijnfilet met wakamesalade en een wolk van soja 

€ 11,75 

 

Quinoa salade mer verse kruiden, wilde tomaatjes, polenta en 

een zalvige dressing* 

€ 10,25 

 

Lamellen van gerookte zalm met groente spaghetti en mosterd caramelsaus 

€ 10,75 

 

Gegrild en ingelegde rundercarpaccio met pesto olie, gebrande nootjes 

en een kletskopje van parmezaanse kaas 

€ 11,50 

 

Gemarineerde tofu met wakemesalade en een wolk van soja* 

€ 10,75 

 

Gebakken Focaccia met dun gesneden serranoham, balsamicostroop en een  

crème van spinazie, zongedroogde tomaten mascarpone 

€ 10,50 

 

SOEPEN 

 
Soep van pastinaak, gember,koriander en crème fraiche* 

€ 7,25 

 

Aardappel preisoep met spaghetti van gerookte zalm 

€ 7,25 

 

WARME VOORGERECHTEN 

 
Loempia met blauwschimmelkaas en chutney van gember en kruidensla* 

€ 9,75 

 

Gevulde parelhoenfilet met een duxelles van bospaddestoelen  

€ 10,75 
 

 

 
Gerechten gemarkeerd met een * zijn vegetarische gerechten. 

 

 
 

 



                                                                                     
 

                                                                                                                 

 
 

HOOFDGERECHTEN 
 

 
Visstoofpotje van verschillende soorten vis gegaard in een 

romige basilicumsaus 

  € 18,50 

 

Gevulde zalmfilet met een farce van ricotta en spinazie 

  € 17,75 

 

Gebakken biefstuk met chips van pancetta en een rode portjus 

 € 18,75 

Saltimbocca met kalfsjus en knolselderij mousseline 

 € 19,25 

 

Stoofpotje van rundvlees met kerrie en kokos 

€ 18,75 

 

Tortelone gevuld met paddestoelen en een saus van truffel en  

geroosterde paprika* 

€ 17,50 

 

Quiche van 4 soorten kaas met een salade van gegrilde groente* 

€ 16,75 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Gerechten gemarkeerd met een * zijn vegetarische gerechten. 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

 
 



                                                                                     
 

                                                                                                                 

 
 

MENU PALFRENIER € 36,00 
 

Gegrild en ingelegde rundercarpaccio met pesto olie, gebrande nootjes 

en een kletskopje van parmezaanse kaas 

 

** 

 

Gevulde zalmfilet met een farce van ricotta en spinazie 

 

 

    ** 

 

Crème brulee van kardemon met een bolletje caramelijs 

 

 

 
 

MENU ERNST SILLEM HOEVE € 41,00 
 

Gemarineerde tonijnfilet met wakamesalade en een wolk van soja 

 
** 

 

Soep van pastinaak, gember,koriander en crème fraiche* 

 

 

** 

 

Gebakken biefstuk met chips van pancetta en een rode portjus 

 

 

** 

 

Taartje van witte chocola en amarenakersen 

 

 
 

 
Gerechten gemarkeerd met een * zijn vegetarische gerechten. 

 

 

 
 

 
 

 
 



                                                                                     
 

                                                                                                                 

 
 

NAGERECHTEN 
 

 
Internationaal kaasplateau 

€ 10,25 

 

 Parfait van vijf verschillende spices 

€ 7,25 

 

Taartje van witte chocola en amarenakersen 

€ 7,50 

 

Crème brulee van kardemon met een bolletje caramelijs 

€ 7,50 

 

Pompoentaart met een bolletje vanilleijs  

€ 7,50 

 

 

 
 

 
LUXE KOFFIE 

 

 

Irish coffee, met Jameson whisky 

€ 6,90 

 

 

French coffee, met Grand Marnier 

€ 6,90 

 

 

D.O.M. coffee, met D.O.M. Benedictine 

€ 6,90 

 

 

Italian coffee, met Amaretto 

€ 6,90 

 

 

Spanish coffee, met Tia Maria 

€ 6,90 
 


