
                                                                                     
 

                                                                                                                 

PAASBRUNCH  1E PAASDAG 2012 
 

Cocktail met Noorse Garnaaltjes en Tomatensaus 

 
Soepbuffet met : 

Heldere Paddenstoelenbouillon en Mosterdroomsoep 
 

Saladebar met: 
Vleessalade met gevulde Hoeve Eitjes, Vissalade en gevulde Tomaatjes 

Rauwkostsalade en Gemengde groene Salade 
 

Koude Visschotel met onder andere: 
Gemarineerde Zeevruchten met Mierikswortelsaus,  
Deense ingelegde Haring en Gemarineerde Zalm 

 
Koude Vleeswarenschotel bestaande uit: 

Verschillende soorten Paté en Terrines 
Ambachtelijke Boeren Achterham 

Rollade van Hollands Kalfsvlees en andere fijne vleeswaren 
Broodbuffet met: 

Gevuld Paasbrood, Diverse hele Oerbroden, Stokbrood,  
Molensteen Breekbrood, Luxe harde Broodjes, Volkorenbrood 

Grachtenbrood en Wit Tijgerbrood 

 
Kaasschotel met: 

Jonge,- Belegen,- extra Belegen,- en Komijnekaas 
Room,- en Kruidenroomkaas 

 
Verschillende soorten zoet Broodbeleg: 

Diverse soorten Jam, Honing, 
Verschillende soorten Hagelslag 

 
Roomboter, Kruidenboter en Bruchettasaus 

 

Paaseieren: 
Gekookte Eitjes, Omelet met Tuinkruiden 

Roerei met gebakken Champignons en Truffel 
 

Warme gerechten: 
Heet gerookte Botervis met Dillesaus,  

Dungesneden Rib-eye met Rode Wijn,-Basilicumsaus 
Divers Seizoensgroenten en Aardappelgarnituren 

 

Speciaal kinderbuffet met: 
Verschillende snacks als Kroketten, krokante Kipfilet e.d. 

Frites, Smily’s, Appelmoes, Mayonaise en Ketchup 
 

Kaasplateau met: 
Verschillende buitenlandse Kazen 

Radijs, Bleekselderij, Noten en Druiven 
 

Paas Grand dessert 
 

Verse Vruchtensappen:  
Jus d’Orange, Grapefruitsap, Multivruchtensap, 
Verse koude Melk en Karnemelk, Koffie en Thee 

€ 33,50 per persoon 
Aanvang vanaf 12.00 uur 



                                                                                     
 

                                                                                                                 

PAASBRUNCH  2E PAASDAG 2012 
 

Salade met gerookte Kip en Pestosaus  
 

Soepbuffet met : 

Heldere Paprikasoep en Paddenstoelen Crèmesoep 
 

Saladebar met: 
Vleessalade met gevulde Hoeve Eitjes, Vissalade en gevulde Tomaatjes 

Rauwkostsalade en gemengde Groene Salade 
 

Koude Visschotel met onder andere: 

Gerookte Zalm met Kappertjes en rode Ui met Room en Dille  
Ingelegde Maatjesharing en gerookte Makreel 

 
Koude Vleeswarenschotel bestaande uit: 

Verschillende soorten Paté en Terrines 

Ambachtelijke boeren Achterham 

Rollade van Hollands Kalfsvlees en andere fijne Vleeswaren 
Broodbuffet met: 

Gevuld Paasbrood, diverse hele Oerbroden, Stokbrood, 
Molensteen Breekbrood, Luxe harde Broodjes, Volkorenbrood 

Grachtenbrood en Wit Tijgerbrood 
 

Kaasschotel met: 

Jonge,- Belegen,- extra Belegen,- en Komijnekaas 
Room,- en Kruidenroomkaas 

 
Verschillende soorten Zoet broodbeleg: 

Diverse soorten Jam, Honing 
Verschillende soorten Hagelslag 

 

Roomboter, Kruidenboter en Bruchettasaus 
 

Paaseieren: 
Gekookte Eitjes,  Roerei met gebakken Kippenlevers en Madeirasaus 

Omelet met Voorjaarsgroente 
 

Warme gerechten: 
Schartongrolletjes met Noilly Pratsaus, Medaillons van Varkenshaas 
 met Mosterdsaus, diverse Seizoensgroenten en Aardappelgarnituren 

 
Speciaal kinderbuffet met: 

Verschillende snacks als Kroketten, krokante Kipfilet e.d. 
Frites, Smily’s, Appelmoes, Mayonaise en Ketchup 

 
Kaasplateau met: 

Verschillende buitenlandse kazen, 
Bleekselderij, Radijs, Noten en Druiven 

 
Paas Grand dessert 

 

Verse vruchtensappen:  
Jus d’Orange, Grapefruitsap, Multivruchtensap, 
Verse koude Melk en Karnemelk, Koffie en Thee 

 
€ 33,50 per persoon 

Aanvang vanaf 12.00 uur 
 


