
                                                                                     
 

                                                                                                                 

 

Uw feest altijd uniek en exclusief! 

Geen enkel feest is bij ons gelijk. U bepaalt zelf hoe uw feest er uit gaat zien, daarbij rekening 

houdend met uw budget! Of het nu gaat om een (bedrijfs)feest, receptie of een evenement, wij 

hebben alles in huis om uw feest te laten slagen! 

Het koetshuis uit 1880 biedt u een unieke historische locatie, waarbij de grandeur uit het verleden 

gecombineerd wordt met de moderne faciliteiten van nu. Bij ons kunt u feesten organiseren van  

40 tot 250 personen en heeft u keuze uit karakteristieke zalen met mooie houten vloeren en hoge 

plafonds, een gezellige bar met openhaardkamer en een stijlvol restaurant met uitzicht op het statige 

park. 

Ook het 7 hectare park biedt vele mogelijkheden. Bij mooi weer is het terras te gebruiken voor een 

drankje of voor een zomerse barbecue. Maar ook sportief gezien zijn er allerlei mogelijkheden.  

U kunt ons terrein gebruiken voor een eigen outdooractiviteit, maar het is ook mogelijk om in 

samenwerking met YMCA Works een outdoorprogramma te organiseren. 

In deze brochure vindt u enkele voorbeelden en prijzen om u een idee te geven van wat er bij ons zo 

al mogelijk is. Alle genoemde bedragen zijn inclusief BTW en onder voorbehoud prijswijzigingen. 

Wilt u meer informatie of een afspraak voor een persoonlijke offerte op maat. Neemt u dan contact op 

met Nadine of Marscha via info@esh.nl of bel naar 035 666 85 41. 

Kijk ook eens op onze website: www.esh.nl  

 

 

 

http://www.esh.nl/WorkArea/linkit.aspx?LinkIdentifier=id&ItemID=370
mailto:info@esh.nl


                                                                                     
 

                                                                                                                 

 
Voorbeeld feestarrangementen 

 
 

Graag geven wij u een zo compleet mogelijk beeld van een feest bij Hotel Ernst Sillem Hoeve.  
Hierbij een voorbeeldprogramma: 

 
14.00 – 14.30 uur:   Ontvangst van uw gasten met koffie/thee en een petit four met bedrijfslogo 

14.30 – 17.00 uur: Sportieve activiteit verzorgd door bijvoorbeeld YMCA Works 
17.00 – 18.00 uur: Borrel op het terras of in de Bar de Ruif 
18.00 – 20.00 uur: 3-Gangen diner of buffet in Restaurant de Palfrenier  
20.00 – 00.00 uur: Feestavond in Bar de Ruif en het Koetshuis 
0.00 uur: Mogelijkheid tot overnachting in één van de comfortkamers 
 

 

Kosten, uitgaande van 100 personen: 

 

Per 
persoon 

Aantal 
personen Totaal 

Kopje koffie/thee met petit four en bedrijfslogo  €        6,00  100  €           600,00  

Outdooractiviteit voorbeeld: GPS tocht met fiets  €      24,50  100  €        2.450,00  

Hoeve Buffet de Luxe  €      39,75  100  €        3.975,00  

Hollands drankenassortiment (7 uur)  €      43,00  100  €        4.300,00  

Bittergarnituur vanaf  €        4,95  100  €           495,00  

Zaalhuur feestavond  
 

1  €           535,00  

    Totaal 

  

 €    12.355,00 

 
Alle genoemde bedragen zijn inclusief BTW en geldig in 2012. 

Prijswijzigingen onder voorbehoud. 

 

 
Dit is slechts een globaal voorbeeld voor de invulling van een (bedrijfs)feest. 

U kunt kiezen uit een scala activiteiten en catering mogelijkheden,  
waarvan een aantal in de bijlagen te vinden zijn. 

Daarnaast verzorgen wij in samenwerking met Leukefeesten.nl diverse themafeesten.  
Graag gaan wij persoonlijk met u in gesprek voor een offerte op maat,  

want ieder feest is uniek en exclusief in Hotel Ernst Sillem Hoeve. 



                                                                                     
 

                                                                                                                 

 

Italiaans Buffet 
 

Soep:  
Pomodorisoep 

 

 
Koude gerechten: 

Salade Caprese 
Pastasalade met Courgette en Pancetta  

Gegrilde Focaccia met verschillende Tappenades 
Diverse gemarineerde en gevulde Olijven 
Salade van Venkel en Parmezaanse Kaas 

Mootjes Tonijn met geroosterde Groene Asperges 
Vitello Tonato 

Gemarineerde Zalm met Pestodressing 

Gerookte Heilbotfilet met een Vinaigrette van Dragon 
Diverse soorten Salami met gemarineerde Paprika 

Licht gerookte Carpaccio van Ossenhaas met Parmezaanse Kaas 
Dun gesneden Parmaham met gefrituurde Kappertjes 

 

 

Warme gerechten: 
Tortelone gevuld met verschillende vullingen en een Bolognesesaus 
Papperdelle met een olie van Knoflook, rode Pepertjes en Basilicum 

Gegrilde Zeebaarsfilet met gefrituurde Salieblaadjes 
Risotto met Prei, Spekjes en Pecorino Kaas 

Vegetarische Pizzapunten  
 Aaubergineschotel uit de oven met Tomatensaus en Parmezaanse Kaas 

Penne Pasta met gegrilde Kipfilet en romige Pestosaus 
Gegrilde Medaillons van Saltimbocca 
In room gegratineerde Aardappelen 

 

 
Koude sauzen: 

Basilicumsaus 
Tonijnmayonaise 
Tuinkruidenolie 

Romige Cocktailsaus 
Stokbrood, kleine luxe Broodjes en Roomboter 

 

 
Italiaans Kaasplateau:  

bijvoorbeeld: Gorgonzola, Taliggio, Bel Pease, Peccorino 
 

 
Dessert: 

Mascarpone caramel met gebrande Noten 
Tiramisu met Cantucini Koekjes 

Verse Vruchtensalade 

Verschillende soorten Smoothy 
Diverse soorten Ijs 

 
€ 39,75 per persoon 

Vanaf 30 personen 

 
Genoemd bedrag is inclusief BTW en geldig in 2012. 

Prijswijzigingen onder voorbehoud. 



                                                                                     
 

                                                                                                                 

 

 

 

Hoeve Buffet de Luxe 
 

Koude Gerechten: 
Boeren Huzarensalade 

Goed gevulde Vissalade met Gegrilde Vis 

 
Wrap met Gerookte Zalm, Bosui en Hoi-Sinsaus  

Gerookte Beekforel met romige Wasabisaus en Japanse Gember  
Bismarck Haring ingelegd met Appel en Dille 

 
Carpaccio van Rosbief met Parmezaanse kaas, Pijnboompitjes en Basilicumolie  

Gebraden Kalfsfricandeau met zwarte Olijven, Kappertjes, Ansjovis en Tonijnsaus 
Gegrilde Varkensrollade met een Chutney van Tomaat en Sinaasappel 

 

 
Warme Gerechten: 

Grote Garnalen in Knoflookolie 

Mootjes gegrilde Zalm met Witte Wijnsaus 
 Saté Ajam met Pindasaus 
Beenham met Mosterdsaus 

Runderstoofpot met Rode Wijnsaus 
Ratatouille van Courgette, Paprika, Aubergine en Uien. 

Groentelasagne 
Risotto met Tuinkruiden 

Gefrituurde Aardappelgarnituren 
 

 
Sauzen: 

Mayonaise, Cocktailsaus en Knoflooksaus 
Stokbrood met Roomboter en Kruidenboter 

 

 
Grand Dessert met o.a.: 

Internationaal Kaasplateau (bijvoorbeeld: Roquefort, Boeren Brie,  
Kernhem, Leidse kaas, zachte Geitenkaas) 

 

Verse Vruchtensalade 
Aardbeienkwarktaart 

Appeltaart 
Omelet Siberiënne 

diverse soorten Roomijs en Sorbetijs 
 
 

 
€ 39,75 per persoon 
Vanaf 30 personen 

 
 

Genoemd bedrag is inclusief BTW en geldig in 2012. 
Prijswijzigingen onder voorbehoud. 



                                                                                     
 

                                                                                                                 

 
 

 

Fingerfood Buffet 
 

Verschillende amuse glaasjes met Soepjes 
 

 
Koude gerechten: 

Gegrilde Focaccia met Seranoham en Tomatensalsa 
Steaktartaar van Kalfshaas 

Wrap met Chorizo, geroosterde Paprika en Roomkaas 
In de pan gebakken Brood met  verschillende Tappenades 

Verschillende gemarineerde en gevulde Olijven 
Gevulde Peppadews 

Tartaartje van Zeebaarsfilet met een zalvige dressing van Moët & Chandon 

In Kroepoek gepaneerde Gambas met Kruidenolie 
Dun gesneden Rosbief met Gember en Chilimarinade 

 

 
Warme gerechten: 

Gegrilde Coquilles op Witlof en witte Wijnsaus 

Gepaneerde Tonijnfilet met Antiboise 
Wrap met een licht pittige Groentevulling 
Spiesje met een Thais Groentepakketje 

Gefrituurde Mozzarellasticks 
Geconfijte Eendenpootjes in rode Portjus 
Bitterballetjes van Sucade met Picalilly 

Mille Feuille van Filodeeg, Geitenkaas en Honing 
Mediteriaans gemarineerde Kipfilet op stokjes 

Yakatorispiesjes 
 

 
Dessert: 

Verse Vruchtenspies 
Lollies van Parfait in verschillende smaken 

Semifredo van Amarenakersen 
Pure Chocolademousse met geroosterde Ananas 

 
 

€ 42,50 per persoon 

Vanaf 30 personen 

 
 

Genoemd bedrag is inclusief BTW en geldig in 2012. 
Prijswijzigingen onder voorbehoud. 



                                                                                     
 

                                                                                                                 

 
 

3-, 4- of 5- gangen diner 

 
Hieronder vindt u enkele voorbeelden van een 3-gangen diner. 

 Vanzelfsprekend serveren wij ook 4, 5 of meergangen.  
Onze chef-kok Ronald Hansman, gaat graag met u in gesprek om een voorstel op maat te maken. 

 
 

 

3-Gangen Seizoensmenu 
Voor de maanden januari, februari en maart 

 

Salade gegrilde Entrecote met zongedroogde Tomaatjes, verse kruiden en Truffeldressing 
 

Gebakken Zalmfilet met Knoflook Gamba en een Kruidenolie 

Of 
Gegrilde Varkenshaas Medaillons met Bospaddenstoelen 

 

Butterscotchparfait met Specerijensaus 
 

€ 38,50 per persoon 

 
 

3- Gangen Seizoensmenu 
Voor de maanden april, mei, juni 

Asperges met Beenham, Eiersalade en Botersaus 
 

Gebakken Zalm, Kabeljauwtournedos met Surimi en Saffraan olie 

Of 
Kalfsoester gegratineerd met Mosterd, Mozzarellakorst 

 

Honingparfait met een rood fruit Kletskop 
 

 € 38,50 per persoon  

 
 

3-Gangen Seizoensmenu 

Voor de maanden oktober, november en december 

 
Salade met gebakken Bospaddenstoelen en een Truffeldressing 

 

Gegrilde Snoekbaarsfilet op Zuurkool met Kappertjessaus 
Of 

Gebakken Wild Zwijn biefstukjes met Madeirasiroop, 
 

Warm Appeltaartje met Kaneelijs en Vanillesaus 
 

€ 38,50 per persoon 

 
Alle genoemde bedragen zijn inclusief BTW en geldig in 2012. 

Prijswijzigingen onder voorbehoud. 

 

 

 
 



                                                                                     
 

                                                                                                                 

 
 

Prijzen dranken op basis van uitkoop 
 
 

U kunt kiezen voor dranken op basis van nacalculatie of uitkoop uit het Hollands of volledig 
assortiment. Wanneer u er voor kiest om de dranken uit te kopen voor een van te voren           

vastgestelde tijd en prijs, bieden wij u graag de volgende tarieven: 
 

Hollands drankenassortiment 

 

Tap Bier, Alcoholvrij Bier 
Rode en Witte Huiswijn 

Frisdranken, Jus d`Orange, 
Port, Sherry, Vermouth 

Diverse Jenevers 
 

1 uur € 12,00 per persoon  
2 uur € 16,00 per persoon 
3 uur € 22,50 per persoon 

4 uur € 28,75 per persoon 
5 uur € 33,25 per persoon 

 
Drankjes die buiten het assortiment vallen worden op basis van nacalculatie 

aan jullie doorberekend. 

 

 

Volledig drankenassortiment 

 

1 uur € 14,75 per persoon  
2 uur € 19,50 per persoon 
3 uur € 27,25 per persoon 

4 uur € 35,00 per persoon 
5 uur € 40,00 per persoon 

 

 

 
Alle genoemde bedragen zijn inclusief BTW en geldig in 2012. 

Prijswijzigingen onder voorbehoud. 

 
 

 

 
 
 
 
 



                                                                                     
 

                                                                                                                 

 
 
Drankenprijzen 2012 

 
 

     

Frisdranken vanaf € 2,40  Gedistilleerd I vanaf € 3,30 

Onder andere:    Advocaat Martini Bianco/Rosso 

7-up Jus d'Orange  Apfelkorn Oude Jenever 

Appelsap Jus d'Orange, vers (€ 3,60)  Berenburg Port Rood en Wit 

Bitter Lemon Lipton Ice Tea  Bessen Jenever Sherry Medium/Dry 

Cassis Rivella  Citroen Brandewijn Tequila 

Chocomelk Sisi  Jagermeister Vieux 

Cola Pepsi Sourcy blauw/ rood/ groen  Jonge Jenever   

Crodino Tomatensap    

Druivensap Tonic  Gedistilleerd II vanaf € 4,40 

Ginger Ale    Amaretto di Saronno Famous Grouse Wiskey 

   Bacardi Rum Wit Four Roses Bourbon 

Bier vanaf € 2,60  Bacardi Rum    Malibu 

Amstel bier tap, fluitje (€ 2,60)  Baileys Irish Cream Passoa 

Amstel bier tap, vaasje (€ 2,85)  Campari Pernod 

Amstel Malt (€ 2,60)    Cointreau Pisang Ambon 

   Gordon Dry Gin Safari 

Speciaal bier vanaf € 3,00  Isolabella Sambuca Vodka Smirnof 

Amstel Bock (€ 3,60) Tarwebok (€ 3,60)  Jameson Irish Wiskey 

Duvel (€ 4,70) Westmalle Dubble (€ 4,70)    

Heineken flesje(€ 3,00) Westmalle Triple (€ 4,70)  Gedistilleerd III vanaf € 4,95 

Palm (€ 3,60) Wieckse Witte (€ 4,10)  Bisquit Cognac Jack Daniels 

   Calvados Janneau Armagnac 

Huiswijn € 3,90  Drambuie Sauzo Tequila Blanco 

Huiswijn rood/wit    Grand Marnier Tia Maria 

     

Koffie en thee vanaf € 2,40  Gedistilleerd IV vanaf € 7,00 

Cappucino (€ 2,60) Koffie Verkeerd (€ 2,60)  Bushmills Hennessy VSOP 

Espresso (€ 2,40) Melk (€ 2,40)  Dimple Johnny Walker 

Espresso dubbel(€ 3,35) Thee (€ 2,40)  Glenfiddich Remy Martin VSOP 

Karnemelk (€ 2,40) Warme Chocomelk (€ 2,60)  Glen Morangie Malt Whiskey 

Koffie (€ 2,40) met slagroom (€ 2,85)    

     
 
Alle genoemde bedragen zijn inclusief BTW en onder voorbehoud prijswijzigingen. 

 

 

 

 



                                                                                     
 

                                                                                                                 

 
Hapjesvariétés 

 

Gedurende het feest gaan wij graag rond met diverse koude en warme hapjes.  
U kunt kiezen uit de volgende mogelijkheden: 

Warm Bittergarnituur 
 

Bitterballetje, Mini Kaassoufflé, Mini Bamihapje 
Mini Nasihapje, Vlammetje, Mini Saucijzenbroodje en Mini pizza 

€ 4,95 per persoon 

Hapjesvariété 1 
 

Zoute Koekjes, Nootjes en Cocktailolijfjes 
Oude-, Jonge- en Kruidenkaasblokjes 
Amuseglaasje Salade Gerookte Kip 

Coppa di Parma met Roomkaas en Chorizo Ossenworst 
Bladerdeegbakje met Gerookte Zalmmousse 

Canapé met Brie 

Lolly van Geitenkaas en Amandelen 
 

Assortiment van Warm Bittergarnituur: 
Bitterbal, Krokant Kipfiletje en Bladerdeeghapjes 

€  8,50 per persoon 

 

Hapjesvariété 2 
 

Zoute Koekjes, Nootjes en Cocktailolijfjes 

Canapé met Gerookte Zalm en Dille crème 
Canapé met Reblochon met Kervel 

Bladerdeegbakje met Foreltartaar en Mierikswortel 
Eetbaar lepeltje met Carpaccio van Rauwe en Gerookte Eendenborst 

2 Soorten Lollies van Geitenkaas en Roompaté 
 

Assortiment van Warm Bittergarnituur: 
Yakatori Spiesje, Bitterbal, Bladerdeeghapjes en Gemarineerde Gamba’s 

 € 10,75 per persoon 

 

Amuse Parade 
 

7 Verschillende Amuses 
Gegratineerde Geitenkaas met Koolzuurtomaatje en Chips van Pancetta 

Spiesje Rozemarijn met Gamba, Parmaham en Zongedroogde Tomaat 
Cappuccino van Bloemkool met een Schuim van Nootmuskaat 

Carpaccio van Rauwe en Gerookte Eendenborst met Pestodressing 
Loempia van Blauwschimmel met een Chutney van Gember 

Roulleaux van Gerookte Zalm met een Mousse van Forel en Kruidenolie 
Gepaneerd Lamskoteletje met een Mosterd-karamel Sausje 

€ 15,50 per persoon 

  
Alle genoemde bedragen zijn inclusief BTW en geldig in 2012. 

Prijswijzigingen onder voorbehoud. 



                                                                                     
 

                                                                                                                 

 

 

       

Hotelovernachting 
Speciale weekendtarieven 2012 

 

Wij bieden jullie en je gasten de mogelijkheid om na afloop van de bruiloft te blijven overnachten in 
één van onze comfortabele hotelkamers met uitzicht op de bossen. 

De volgende ochtend kunnen jullie gezamenlijk gebruik maken van het  

royale ontbijtbuffet en nog nagenieten. 
 
 
   Comfortkamer voor 1 persoon, inclusief ontbijt €  101,00 per kamer, per nacht 
   Comfortkamer voor 2 personen, inclusief ontbijt €  117,50 per kamer, per nacht 
   Businesskamer voor 1 persoon, inclusief ontbijt € 137,50 per kamer, per nacht 
   Businesskamer voor 2 personen, inclusief ontbijt € 154,00 per kamer, per nacht 

   Bruidssuite inclusief bruidsarrangement en ontbijt           €   295,00 per kamer, per nacht 
   Toeristenbelasting € 2,04 per persoon 
 

 
Wanneer wij hotelkamers voor jullie in optie plaatsen, ontvangen wij graag een  

namenlijst bij de definitieve reservering. Let op, opties blijven van kracht tot twee weken voor datum 

van aankomst. Wel behouden wij het recht om bij definitieve aanvragen van derden uitsluitsel te 
vragen over de uitstaande opties. 

 

 
 


