
                                                                                     
 

                                                                                                                 

 

 
Jullie bruiloft is bij ons altijd uniek en exclusief!  
 

 

Leuk dat jullie er aan zitten te denken om jullie huwelijksdag bij ons te komen houden! Vele 

bruidsparen zijn jullie al voorgegaan.  

 

In deze brochure zullen we jullie een indruk geven van de mogelijkheden die wij jullie bieden om jullie 

huwelijksdag tot een stralende dag te maken. Natuurlijk zijn jullie van harte uitgenodigd om zelf te 

komen kijken en de mogelijkheden te bespreken. Wij maken graag een offerte op maat voor jullie.  

 

Eigenlijk geen betere locatie om elkaar het ja-woord te geven dan het stijlvolle Koetshuis. Met de 

prachtige glas-in-loodramen, hoge lambrisering, sfeervolle kroonluchter en rode gordijnen leent het 

Koetshuis zich bij uitstek voor een romantische huwelijksvoltrekking. Natuurlijk onder toeziend oog 

van een ambtenaar van de Burgerlijke Stand uit Zeist. 

Het park biedt volop gelegenheid voor een schitterende fotoreportage. Na de huwelijksvoltrekking 

verzorgen wij graag een feestelijke toast. Ook voor jullie receptie, diner en bruiloftsfeest kunnen 

jullie bij ons terecht. Jullie feest is bij ons altijd uniek en exclusief! 

Jullie feestelijke dag in stijl afsluiten in een luxe bruidssuite met een verrassend bruidsarrangement? 

Bij Hotel Ernst Sillem Hoeve zijn jullie aan het juiste adres. Van de huwelijksvoltrekking tot en met de 

bruidssuite, jullie huwelijksdag wordt van A tot Z tot in de puntjes verzorgd en dat alles onder 1 dak! 

Wij gaan graag met jullie in gesprek voor een persoonlijke offerte op maat. Voor een afspraak met 

Nadine of Marscha kunnen jullie bellen naar 035 666 85 41 of mailen naar info@esh.nl. 

Kijk ook eens op onze website: www.esh.nl 

 

De Ernst Sillem Hoeve maakt de dag van jullie dromen waar! 

 

 

 

http://www.esh.nl/


                                                                                     
 

                                                                                                                 

 
 

Voorbeeldprogramma `Alles onder 1 dak’ 
 
 

Graag geven wij jullie een zo compleet mogelijk beeld van jullie huwelijksdag bij de Ernst Sillem 
Hoeve. Daarom hieronder een voorbeeldprogramma van een bruiloft van A tot Z. 

 
14.00 – 15.00 uur: Huwelijksvoltrekking in het Koetshuis 
15.00 – 15.30 uur: Toost met champagne en bruidstaart bij mooi weer op het terras 
15.30 – 17.30 uur: Borrel op het terras of in de Bar de Ruif 

17.30 – 20.00 uur: 3-Gangen diner in Restaurant de Palfrenier  
19.30 – 20.00 uur: Ter afsluiting van het diner een kopje koffie/thee met friandises 
19.30 – 20.00 uur: Ontvangst avondgasten met een welkomstcocktail in Bar de Ruif 

20.00 – 0.00 uur: Feestavond in Bar de Ruif en het Koetshuis 
0.00 uur: Overnachting in de bruidssuite 
 

 
Kosten, uitgaande van 25 daggasten en 100 avondgasten: 
 

 

Per 
persoon 

Aantal 
personen Totaal 

Huwelijksvoltrekking 

  

 €           495,00  

Glas Champenoise met bruidstaart  €      14,75  25  €           368,75  

Hollands drankenassortiment receptie (2 uur)  €      16,00  25  €           400,00  

Hapjesvariété, vanaf  €        8,50  25  €           212,50  

3-gangen Diner  €      38,50  25  €           962,50  

Wijnarrangement (3 glazen)  €      11,25  25  €           281,25  

Kopje koffie/thee met friandises  €        4,60  25  €           115,00  

Welkomstcocktail avondgasten  €        5,95  100  €           595,00  

Hapjesvariété, vanaf  €        8,50  100  €           850,00  

Hollands drankenassortiment avond (4 uur)  €      28,75  100  €        2.875,00  

Zaalhuur feestavond (incl. € 200,- korting ivm huwelijksvoltrekking)  €           295,00  

Bruidssuite met bruidsarrangement 
  

 €           295,00  

    Totaal 
  

 €      7.745,00  
 

Alle genoemde bedragen zijn inclusief BTW en geldig in 2012. 
Prijswijzigingen onder voorbehoud. 

 
 

Dit is slechts een globaal voorbeeld voor de invulling van jullie huwelijksdag.  
De details bespreken wij graag in een persoonlijke gesprek met jullie,  

zodat wij een offerte op maat kunnen maken. 
 

 
 



                                                                                     
 

                                                                                                                 

 

Hapjesvariétés 
 
 

Gedurende de receptie/borrel en de feestavond gaan wij graag rond met diverse koude en warme 
hapjes. Jullie kunnen kiezen uit de volgende mogelijkheden: 

Hapjesvariété 1 
 

Zoute Koekjes, Nootjes en Cocktailolijfjes 
Oude-, Jonge- en Kruidenkaasblokjes 

Amuseglaasje Salade Gerookte Kip 
Coppa di Parma met Roomkaas en Chorizo 

Ossenworst 
Bladerdeegbakje met Gerookte Zalmmousse 

Canapé met Brie 
Lolly van Geitenkaas en Amandelen 

 

Assortiment van Warm Bittergarnituur: 
Bitterbal, Krokant Kipfiletje en Bladerdeeghapjes 

 
€  8,50 per persoon 

 
 

Hapjesvariété 2 
 

Zoute Koekjes, Nootjes en Cocktailolijfjes 
Canapé met Gerookte Zalm en Dille crème 

Canapé met Reblochon met Kervel 
Bladerdeegbakje met Foreltartaar en Mierikswortel 

Eetbaar lepeltje met Carpaccio van Rauwe en Gerookte Eendenborst 

2 Soorten Lollies van Geitenkaas en Roompaté 
 

Assortiment van Warm Bittergarnituur: 
Yakatori Spiesje, Bitterbal, Bladerdeeghapjes en Gemarineerde Gamba’s 

 
 € 10,75 per persoon 

 
 

Amuse Parade 
 

7 Verschillende Seizoensgebonden Amuses 
Gegratineerde Geitenkaas met Koolzuurtomaatje en Chips van Pancetta 
Spiesje Rozemarijn met Gamba, Parmaham en Zongedroogde Tomaat 

Cappuccino van Bloemkool met een Schuim van Nootmuskaat 
Carpaccio van Rauwe en Gerookte Eendenborst met Pestodressing 

Loempia van Blauwschimmel met een Chutney van Gember 

Roulleaux van Gerookte Zalm met een Mousse van Forel en Kruidenolie 
Gepaneerd Lamskoteletje met een Mosterd-karamel Sausje 

 
€ 15,50 per persoon 

  
Alle genoemde bedragen zijn inclusief BTW en geldig in 2012. 

Prijswijzigingen onder voorbehoud. 

 



                                                                                     
 

                                                                                                                 

 

 

3-, 4- of 5- gangen diner 

 
Hieronder vinden jullie enkele voorbeelden van een 3-gangen diner. 

 Vanzelfsprekend serveren wij ook 4, 5 of meergangen.  
Onze chef-kok Ronald Hansman, gaat graag met jullie in gesprek om een voorstel op maat te maken. 

 
 

3-Gangen Seizoensmenu 
Voor de maanden januari, februari en maart 

 
Salade gegrilde Entrecote met zongedroogde Tomaatjes, verse kruiden en Truffeldressing 

 

Gebakken Zalmfilet met Knoflook Gamba en een Kruidenolie 

Of 
Gegrilde Varkenshaas Medaillons met Bospaddenstoelen 

 

Butterscotchparfait met Specerijensaus 
 

€ 38,50 per persoon 

 
 

3- Gangen Seizoensmenu 
Voor de maanden april, mei, juni 

Asperges met Beenham, Eiersalade en Botersaus 
 

Gebakken Zalm, Kabeljauwtournedos met Surimi en Saffraan olie 
Of 

Kalfsoester gegratineerd met Mosterd, Mozzarellakorst 
 

Honingparfait met een rood fruit Kletskop 

 
 € 38,50 per persoon  

 

 

3-Gangen Seizoensmenu 

Voor de maanden oktober, november en december 

 

Salade met gebakken Bospaddenstoelen en een Truffeldressing 
 

Gegrilde Snoekbaarsfilet op Zuurkool met Kappertjessaus 
Of 

Gebakken Wild Zwijn biefstukjes met Madeirasiroop, 
 

Warm Appeltaartje met Kaneelijs en Vanillesaus 
 

€ 38,50 per persoon 

 
Alle genoemde bedragen zijn inclusief BTW en geldig in 2012. 

Prijswijzigingen onder voorbehoud. 

 

 
 
 



                                                                                     
 

                                                                                                                 

 
Buffet 

 

Naast een 3-gangen diner kunnen jullie uiteraard ook kiezen voor een buffet.  
Hieronder vinden jullie één van onze buffetten: 

 
 

Hoeve Buffet de Luxe 
 

Koude Gerechten: 
Boeren Huzarensalade 

Goed gevulde Vissalade met Gegrilde Vis 
 

Wrap met Gerookte Zalm, Bosui en Hoi-Sinsaus  
Gerookte Beekforel met romige Wasabisaus en Japanse Gember  

Bismarck Haring ingelegd met Appel en Dille 
 

Carpaccio van Rosbief met Parmezaanse kaas, Pijnboompitjes en Basilicumolie  
Gebraden Kalfsfricandeau met zwarte Olijven, Kappertjes, Ansjovis en Tonijnsaus 

Gegrilde Varkensrollade met een Chutney van Tomaat en Sinaasappel 
 

Warme Gerechten: 
Grote Garnalen in Knoflookolie 

Mootjes gegrilde zalm met Witte Wijnsaus 
 Saté Ajam met Pindasaus 
Beenham met Mosterdsaus 

Runderstoofpot met Rode Wijnsaus 
Ratatouille van Courgette, Paprika, Aubergine en Uien. 

Groentelasagne 
Risotto met Tuinkruiden 

Gefrituurde Aardappelgarnituren 
 

 
Grand Dessert met o.a.: 

 

Internationaal Kaasplateau (bijvoorbeeld: Roquefort, Boeren Brie,  
Kernhem, Leidse kaas, zachte Geitenkaas) 

 
Verse Vruchtensalade 
Aardbeienkwarktaart 

Appeltaart 

Omelet Siberiënne 
diverse soorten Roomijs en Sorbetijs 

 
Sauzen: 

Mayonaise, Cocktailsaus en Knoflooksaus 
 

Stokbrood met Roomboter en Kruidenboter 

 

 
€ 39,75 per persoon 
Vanaf 30 personen 

 
Genoemd bedrag is inclusief BTW en geldig in 2012. 

Prijswijzigingen onder voorbehoud. 

 
 



                                                                                     
 

                                                                                                                 

 

 
Prijzen dranken op basis van uitkoop 

 
 

Jullie kunnen kiezen voor dranken op basis van nacalculatie of uitkoop uit het Hollands of volledig 
assortiment. Wanneer jullie er voor kiezen om de dranken uit te kopen voor een van te voren           

vastgestelde tijd en prijs, bieden wij jullie graag de volgende tarieven: 

 

Hollands drankenassortiment 

 

Tap Bier, Alcoholvrij Bier 

Rode en Witte Huiswijn 
Frisdranken, Jus d`Orange, 

Port, Sherry, Vermouth 
Diverse Jenevers 

 

1 uur € 12,00 per persoon  
2 uur € 16,00 per persoon 
3 uur € 22,50 per persoon 
4 uur € 28,75 per persoon 
5 uur € 33,25 per persoon 

 
Drankjes die buiten het assortiment vallen worden op basis van nacalculatie 

aan jullie doorberekend. 

 

 

Volledig drankenassortiment 

 

1 uur € 14,75 per persoon  
2 uur € 19,50 per persoon 
3 uur € 27,25 per persoon 
4 uur € 35,00 per persoon 
5 uur € 40,00 per persoon 

 

 

 
Alle genoemde bedragen zijn inclusief BTW en geldig in 2012. 

Prijswijzigingen onder voorbehoud. 

 
 

 
 

 
 
 
 
 



                                                                                     
 

                                                                                                                 

 
Drankenprijzen 2012 

 
 

     

Frisdranken vanaf € 2,40  Gedistilleerd I vanaf € 3,30 

Onder andere:    Advocaat Martini Bianco/Rosso 

7-up Jus d'Orange  Apfelkorn Oude Jenever 

Appelsap Jus d'Orange, vers (€ 3,60)  Berenburg Port Rood en Wit 

Bitter Lemon Lipton Ice Tea  Bessen Jenever Sherry Medium/Dry 

Cassis Rivella  Citroen Brandewijn Tequila 

Chocomelk Sisi  Jagermeister Vieux 

Cola Pepsi Sourcy blauw/ rood/ groen  Jonge Jenever   

Crodino Tomatensap    

Druivensap Tonic  Gedistilleerd II vanaf € 4,40 

Ginger Ale    Amaretto di Saronno Famous Grouse Wiskey 

   Bacardi Rum Wit Four Roses Bourbon 

Bier vanaf € 2,60  Bacardi Rum    Malibu 

Amstel bier tap, fluitje (€ 2,60)  Baileys Irish Cream Passoa 

Amstel bier tap, vaasje (€ 2,85)  Campari Pernod 

Amstel Malt (€ 2,60)    Cointreau Pisang Ambon 

   Gordon Dry Gin Safari 

Speciaal bier vanaf € 3,00  Isolabella Sambuca Vodka Smirnof 

Amstel Bock (€ 3,60) Tarwebok (€ 3,60)  Jameson Irish Wiskey 

Duvel (€ 4,70) Westmalle Dubble (€ 4,70)    

Heineken flesje(€ 3,00) Westmalle Triple (€ 4,70)  Gedistilleerd III vanaf € 4,95 

Palm (€ 3,60) Wieckse Witte (€ 4,10)  Bisquit Cognac Jack Daniels 

   Calvados Janneau Armagnac 

Huiswijn € 3,90  Drambuie Sauzo Tequila Blanco 

Huiswijn rood/wit    Grand Marnier Tia Maria 

     

Koffie en thee vanaf € 2,40  Gedistilleerd IV vanaf € 7,00 

Cappucino (€ 2,60) Koffie Verkeerd (€ 2,60)  Bushmills Hennessy VSOP 

Espresso (€ 2,40) Melk (€ 2,40)  Dimple Johnny Walker 

Espresso dubbel(€ 3,35) Thee (€ 2,40)  Glenfiddich Remy Martin VSOP 

Karnemelk (€ 2,40) Warme Chocomelk (€ 2,60)  Glen Morangie Malt Whiskey 

Koffie (€ 2,40) met slagroom (€ 2,85)    

     
 
Alle genoemde bedragen zijn inclusief BTW en onder voorbehoud prijswijzigingen. 
 

 

 

 

 

 

 

 

 



                                                                                     
 

                                                                                                                 

 
 

       

Hotelovernachting 
Speciale weekendtarieven 2012 

 

Wij bieden jullie en je gasten de mogelijkheid om na afloop van de bruiloft te blijven overnachten in 
één van onze comfortabele hotelkamers met uitzicht op de bossen. 

De volgende ochtend kunnen jullie gezamenlijk gebruik maken van het  

royale ontbijtbuffet en nog nagenieten. 
 
 
   Comfortkamer voor 1 persoon, inclusief ontbijt €  101,00 per kamer, per nacht 
   Comfortkamer voor 2 personen, inclusief ontbijt €  117,50 per kamer, per nacht 
   Businesskamer voor 1 persoon, inclusief ontbijt € 137,50 per kamer, per nacht 
   Businesskamer voor 2 personen, inclusief ontbijt € 154,00 per kamer, per nacht 

   Bruidssuite inclusief bruidsarrangement en ontbijt           €   295,00 per kamer, per nacht 
   Toeristenbelasting € 2,04 per persoon 
 

 
Wanneer wij hotelkamers voor jullie in optie plaatsen, ontvangen wij graag een  

namenlijst bij de definitieve reservering. Let op, opties blijven van kracht tot twee weken voor datum 
van aankomst. Wel behouden wij het recht om bij definitieve aanvragen van derden uitsluitsel te 

vragen over de uitstaande opties. 

 
 

 


